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Livance z Cerveneé repy a s kozim
syrem

Cuisine: Czech
Food category: Vegetarian dishes
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Ingredients - number of portions - 8 Directions
Name Value Unit Prvni si pfipravte Cervenou fepu a to tak ,ze ji prvni oCistime
Cervena fepa 11 kg ,oplachneme a uvafime v konvektomatu klidné v ru¢nim
Vejce 4 pcs rezimu na Paru 45minut na 99°C.
Perliva voda 05 l Po uvafeni fepu zchladime ,olistime a rozmixujeme na
sul 0.01 kg jemno. ,
Tymian 0 kg Zloutky vyslehame S per.vodou a mogkou smlcha.nou S
praskem do peciva a jako posledni pridame rozmixovanou
Bazalka 0 kg fepu s bylinkami a Cesnekem.
Oregano 0 kg Vmichame uilehany snih z vajecnych bilku a pfi pokojove
Cesnek 0 kg teploté nechdme vzejit. « Na vymazanou gastronadobu
Pohankova Mouka Hladka 0.35 kg Vision Snack dame livaneckové tésto z fepou.
Susené pekarské drozdi 0.02 kg V konvektomatu zvolime program ,Livance”, nechame
Olej 0.08 kg predehiat ,pak vlioZzime do konvektomatu a peceme.
Kozi syr 0.25 kg Servirujeme a zdobime kozim syrem se smetanou
Zakysana smetana 0.35 kg vlasskymi orfechy a rukolou
Rukola 0.1 kg
Vlasské orechy 0.05 kg

Recommended accessories
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Vision Qil Spray Gun Vision Snack



